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R E T R O U V E Z - N O U S  S U R  F A C E B O O K  E T  I N S T A G R A M  

Cher client, chère cliente,
Sur demande, nos collaborateurs vous donneront 

volontiers des informations sur les mets qui 
pourraient déclencher des allergies ou des intolérances. 

N’hésitez pas à leur demander.

FILETS DE PERCHE 
( Selon arrivage: du Léman ou Perche Loë élevage - Valais ) 

Meunière 
ou Crème citronnée	 1/2 assiette	 32.00
frites, salade	 assiette	 46.00

NOS FONDUES (Min. 2 pers. - Prix par pers.)

FONDUE CHINOISE

Bœuf / Cheval / Poulet	 250 g	 47.00
Supplément	 100 g	 10.00
Accompagné de Frites et Salade

FONDUE TAO ( Viande de bœuf marinée )

Bœuf	 250 g	 50.00
Supplément	 100 g	 12.00
Accompagné de Frites et Salade

FONDUE BOURGUIGNONNE

Bœuf / Cheval / Poulet	 250 g	 47.00
Supplément	 100 g	 10.00
Accompagné de Frites et Salade

TOUS LES MIDIS DU LUNDI AU VENDREDI
( Hors jours fériés )

Plat du jour		  25.00
Steak de bœuf ou de cheval		  25.00
Accompagné de Frites et Salade

2 Malakoffs		  22.00
Accompagnés de Salade

NOS VIANDES
Entrecôte de Bœuf	 200 g	 48.00
Accompagné de Frites et Salade	 300 g	 62.00
et sa sauce du Chef

Entrecôte de Cheval	 200 g	 39.00
Accompagné de Frites et Salade	 300 g	 49.00
et sa sauce du Chef 

Entrecôte à partager
Bœuf	 400 g	 89.00 	 600 g	 120.00
Cheval	 400 g	 69.00 	 600 g	 96.00
Accompagné de Frites et Salade	 et sa sauce du Chef 
Servie sur plat

LES DESSERTS

Café Gourmand		  12.00
Meringue double crème		  15.00
1 boule de glace		  3.50
Tartelette citron «Maison»		  10.00
Tartelette à la Raisinée 		  10.00
Cerises au kirsch		  12.00
Raisins à la lie et sa boule vanille	 12.00 
Sorbet valaisan		  12.00
Sorbet Abricot / Abricotine

Colonel		  12.00
Sorbet Citron / Vodka

Boule de glace		  3.50
Vanille, Chocolat, Mocca, Citron, Abricot

Dessert du moment		  10.00

NOS PLANCHETTES
Charcuterie	 Petite	 18.00
	 Grande	 28.00
Viande séchée ou	 Petite	 20.00
Lard de Begnins	 Grande	 34.00
Vaudoise Selon l’humeur du Chef 		  36.00

NOS ENTRÉES
Salade verte			   7.00
Salade mêlée	 Petite		  9.00
	 Grande		  12.00
Les Perles à Tonton			   14.00
Rillette du Moment			   16.00
Selon arrivage

Escargots «Mont d’Or» 	 6 pces	 17.00
Au beurre persillé	 12 pces	 32.00
Os à moelle 	 2 pces	 19.00
20 minutes de préparation

NOS SPÉCIALITÉS AU FROMAGE
Malakoffs recette familiale	 La pièce	 8.00
Accompagnés d’oignons et cornichons

Fondue au fromage 	 200 g	 28.00
Mélange fait maison
Supplément pommes de terre	 3.00
Cornichons	 2.00
Œuf	 2.00

POUR LES PETITS LOUPS (Jusqu’à 12 ans)

Filet de Poulet, frites		  15.00
Filets de Perches, frites		  15.00
Portion de frites		  5.50
Assiette voleur		  0.00
Assiette vide, couverts pour voler chez Maman et Papa	

Chez Mon Oncle vous présente ses partenaires et fournisseurs 
qui sont majoritairement de la région de Nyon, du canton de 
Vaud et de Suisse.

Fruits et légumes	 :	 Ronin Primeurs SA - Genève
Salade pain de sucre 	 :	 Ronin Primeurs SA - Genève
Frites belges	 :	 Ronin Primeurs SA - Genève
Sauce à salade	 :	 Auberge de Luins
Escargots Mont d’Or	 :	 Fivaz SA - Vallorbe
Malakoffs	 :	 Maison
Viandes et charcuterie	 :	 Boucherie Jemmely - Nyon
		  Boucheri Mérat & Cie - Martigny
Viande séchée	 :	 Boucherie Girardin - Sierre
Fromages	 :	 Fromagerie du Moléson
Filet de perche	 :	 Lolo pêcheur - Nyon, 
		  Perche Loë - Valais
Raisinée	 :	 Famille Mugnier - Duillier
		  Domaine Maison Dutruy - Luins
Boulangerie - Pain	 :	 Bonnin  - Nyon / La Feuillantine - Gland
Fonds de tartelettes	 :	 Boulangers Fayet – Bursins
Meringues 	 :	 Angelo Rime de Botterens - Gruyère
Viande provenance	 : 	 Bœuf - Suisse  / *  Cheval - Argentine
		  * Agneau - Nouvelle-Zélande
Poulet	 :	 Suisse

Nos prix s’entendent	 :	 TVA 8,1% incluse

LE MALAKOFF : LÉGENDE OU VÉRITÉ ?LE MALAKOFF : LÉGENDE OU VÉRITÉ ?
On raconte que des soldats vaudois, ayant par-
ticipé en 1855 à la prise de Malakoff en Crimée, 
inventèrent la recette du fromage frit. De retour, 
ils la popularisèrent sous le nom de « Malakoff », 
surtout dans la région de la Côte.

CHEZ MON ONCLE
Rue de Rive 40 | 1260 Nyon | T 022  361 23 18
www.resto-chezmononcle.com

Demandez nos suggestions du jour !
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Votre satisfaction est notre plus 

belle récompense !

Si vous avez passé un bon moment, un petit mot 

sur Google nous ferait vraiment plaisir. 

Et si quelque chose vous a moins plu, parlez-nous-en directement : 

on est toujours là pour vous écouter et s’améliorer.


